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Resumo

As mudangas de habitos pelas quais vém passando a humanidade nos ultimos 40 anos tém
gerado fortes impactos no meio ambiente mundial. A populacdo tem optado por alimentos
mais rapidos e que dependem, na maioria das vezes, de processos que envolvem frituras.
Sendo assim, o Oleo residual tem sido descartado de forma inapropriada, gerando terriveis
prejuizos ambientais como a impermeabiliza¢do do solo e a contaminacdo do lencol freatico.
Além desses problemas ambientais, a ma utilizacdo desses residuos pode também causar
danos a saude da populacdo, como obesidade e cardiopatias. O presente trabalho teve como
objetivo analisar como é realizada a coleta seletiva do 6leo de cozinha no municipio de Rio
Verde, e além disso, abordar o conhecimento da populacdo e dos proprietarios de
estabelecimentos sobre o assunto. O trabalho também trara a frente a opinido e métodos que a
Secretaria do Meio Ambiente toma com relacdo a coleta. Para a realizacdo da pesquisa foi
elaborado um questionario para as pessoas em residéncias, estabelecimentos. Para a secretaria
foi utilizado também um questionario, sendo que seus resultados foram demonstrados como
discussbes de algumas questdes. Logo apos o recolhimento dos dados foi feita uma anélise
estatistica utilizando o Excel, para assim quantificar em porcentagens os resultados. A coleta
seletiva do 6leo de cozinha atualmente € um assunto que vem obtendo forca principalmente
nos grandes centros urbanos, pelo fato do aumento nas ocorréncias de entupimentos,
contaminacdo da rede de esgoto e também poluicdo dos solos. Desta forma, existem meios
sustentaveis que amenizam e traz novas ideias, como os diversos tipos de produtos que podem
ser fabricados atraves do 6leo de cozinha.
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1 INTRODUCAO

O Brasil ¢ um grande produtor de sementes, sendo a agricultura sua maior atividade
econbmica. Esse intenso mercado de exportacdo de grdos e de seus derivados favorece
positivamente a geracdo de empregos no pais, uma vez que o Brasil é favorecido devido sua
grande expansao territorial e sua imensa variedade de fontes hidricas, além da disponibilidade

de tecnologias que recebem avangos continuamente.

A producdo de grdos brasileiros € direcionada para a fabricacdo de produtos de
diversos seguimentos, como: alimentacgdo, ragdo animal, saude, uso industrial e recentemente
vem sendo uma grande novidade na producdo de biodiesel (APROSOJA BRASIL, 2014).
Grandes empresas de grdos produzem através dessa matéria prima o Oleo vegetal, que é
utilizado em cozinhas no preparo de alimentos em geral. No que diz respeito ao preparo de
alimentos que envolvem aquecimento elevado, o 06leo vegetal ndo pode ser reutilizado

diversas vezes, precisando ser descartado por se tratar de um alimento degradavel.

Atualmente, existe uma grande preocupacdo com relacdo ao meio ambiente, que traz a
frente o crescimento econdmico e populacional, e que esta diretamente ligado ao aumento do
consumo do 6leo de fritura. A populacdo tem optado por alimentos mais rapidos, o que em
sua grande maioria sdo alimentos que dependem de frituras, levando ao descarte inapropriado
desse material, 0 que gera varios impactos ambientais negativos como, por exemplo, a
impermeabilizacdo do solo e contaminacdo do lencol freatico, além dos problemas de salde

que podem ser causados ao organismo humano se usado de forma exagerada.

O processo de coleta seletiva e reaproveitamento do 6leo ainda é um assunto pouco
abordado e desconhecido, principalmente no setor doméstico, onde muitas vezes o material é
reutilizado para sabdo caseiro e, outras vezes, descartado no proprio lixo residual, solo ou
ralos da pia, 0 que ocasiona o entupimento de tubulacbes e contaminacdo do meio ambiente.
Ja em pontos comerciais, como bares, restaurantes, lanchonetes e até mesmo empresas, 0 UsoO
da coleta do 6leo vegetal usado é mais frequente e conhecido devido as exigéncias impostas
pelos 6rgdos ambientais para abertura dos pontos de comércio. O objetivo da coleta seletiva é
exatamente realizar o tratamento do 6leo e direciona-lo as empresas de diversos seguimentos
para seu reaproveitamento, ja que ambientalistas confirmam néo existir lugar apropriado para
seu descarte. O 0Oleo quando em contato com a agua se torna responsavel pela sua ma
qualidade, além de inibir a oxigenacdo e iluminagdo (CASSARO; BRASIL; ALMEIDA,
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2012). Isso interfere na realizacdo de fotossintese das plantas aquéticas e respiracdo dos

demais seres Vivos.

Uma grande aliada nesse processo é a logistica, responsavel pelo controle e
organizacdo de todo o processo, desde a producdo até o ponto de consumo. No caso do reuso
desse oleo de fritura, a logistica reversa entra como a principal ferramenta para um bom
gerenciamento dessa atividade, pois ela consiste em realizar a mesma funcdo da Logistica,
porém, partindo do ponto de consumo até a producdo. Apesar de ser uma ferramenta que pode

ocasionar grandes revolucgdes, muitas empresas ainda ndo aderem a esse processo.

A logistica reversa possui visdo sobre os beneficios logisticos, visando entender que o
ciclo de vida do produto ndo termina com sua entrega ao cliente; financeiros, mensurando 0s
custos utilizados na fabricacdo dos produtos e 0s custos do processo reverso e por fim
ambientais, observando os impactos que o produto provoca ao meio ambiente durante seu uso
(SHIBAO; MOORE; SANTOS, 2010). Ela atua como um fator competitivo no mercado, pois
colabora nas questdes ambientais reduzindo o nimero de produtos consumidos descartados no
meio ambiente, auxilia as empresas na reducdo de custos, pois permite que os produtos
possam retornar ao seu ponto de producdo e seguir novamente o fluxo até o cliente, e torna a
empresa bem mais admirada por seu publico, trazendo confiabilidade para seus consumidores.
Esta ferramenta essencial dentro da Engenharia de Producéo traz solucdes significativas para
que o 6leo vegetal possa voltar ao processo produtivo sendo utilizado na fabricacdo de outros

produtos.

Dessa forma, devido ao seu alto potencial poluidor quando descartado no meio
ambiente, e seu potencial econdmico quando reutilizado, a coleta do dleo de cozinha residual
torna-se extremamente importante no que diz respeito as questdes socioambientais e
econbmicas, sendo assim, o presente trabalho tem como objetivo avaliar como é realizada a

coleta do 6leo de cozinha residual no municipio de Rio Verde GO.

2 IMPORTANCIA DO OLEO COMESTIVEL NA ALIMENTACAO
HUMANA

Um dos principais ingredientes da culinéria atualmente é o 6leo comestivel, sendo que
é praticamente impossivel a preparacdo de alimentos sem 0 seu uso. Existem varias

discussdes em relacdo ao uso do dleo de cozinha, trazendo davidas sobre seus beneficios e
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com relacdo aos males que ele pode causar, mas na verdade existe uma série de fatores que
decidem quando este alimento sera maléfico ou benéfico a salde humana. O &cido graxo mais
comercializado no Brasil é o extraido da soja. Sua alta producéo esta diretamente ligada ao
baixo custo de cultivo e facilidade do plantio da semente no territério brasileiro. Porém, no

contexto geral, o 6leo de cozinha pode ser produzido através de uma diversidade de sementes.

Podendo ser extraido do algoddo, babagu, milho, soja, améndoas, girassol, canola,
oliva, coco, amendoim entre outros, o 6leo vegetal é usado na preparacdo de diversos
alimentos, como saladas, legumes e frituras. Parte desse 6leo é feita para ser usada a frio, no
tempero de saladas, e outros j& sdo produzidos com resisténcias maiores, sendo assim
utilizados em frituras. Existem dois tipos de gordura, a de origem vegetal, que € conhecida
por gordura insaturada e as saturadas, que sdo extraidas dos animais. Segundo Draeger
(2008), as insaturadas subdividem-se em monoinsaturadas e poli-insaturadas. As saturadas
aumentam o colesterol LDL (Colesterol ruim), as monoinsaturadas diminuem o LDL e
mantém a quantidade de HDL (Colesterol bom) e as poli-insaturadas diminuem o LDL e 0
HDL.

Os oOleos auxiliam na producdo de horménios, sdo fontes de energia e vitaminas,
tornando facil a distribuicdo dos nutrientes pelo corpo; é poderoso no combate contra
problemas cardiovasculares e sdo também aliados no bom funcionamento das células. Mesmo
com tantos beneficios, deve-se levar em consideracdo o método de consumo, principalmente
guando se fala das gorduras saturadas, pelo fato de aumentar o LDL e reduzir HDL contido no

organismo, além de obstruir as veias.

0 4cido graxo Omega 3, 6 e 9 sdo exemplos de grandes potenciais proteicos, fontes de
energia e vitaminas. Eles séo essenciais para 0 bom desenvolvimento do corpo e auxiliam no
combate de varias doencas (ECYCLE, 2013). Infelizmente o organismo humano €é incapaz de
produzi-los e, por isso, sdo extraidos de animais e vegetais para o consumo. Os 6megas 9 e 6
sdo responsaveis pela reducdo do LDL e o dmega 3 inibe a ocorréncia de AVC e infarto,
ajudam nas funcgdes cerebrais e auxiliam na formacdo e manutencgéo das células entre outras
diversas beneficéncias. Em pesquisas realizadas recentemente, o uso do 6mega-3 esta ligado a
tratamentos medicinais, que evitam e reduzem problemas de salde, como doenca
cardiovascular, hipertrigliceridemia e artrite reumatoide (GAROFOLO; PETRILLI; 2006).
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3 ALTERACOES DOS ACIDOS GRAXOS DURANTE O PROCESSO DE
FRITURA

Atualmente a fritura é um dos processos mais utilizado no preparo de alimentos, e esta
relacionada ao consumo de alimentos rapidos, o que geralmente garante baixo custo. O
processo de fritura causa nos alimentos transformacdes que 0s atraem para 0 consumo, Como
caracteristicas de odor, sabor, cor e textura (CELLA; REGITANO-D’ARCE; SPOTO; 2002).

Grande parte dos 6leos comercializados possui nutrientes que sdo imprescindiveis para
0 corpo humano, porém, infelizmente existe um limite de temperatura que os acidos graxos
suportam. Quando submetido ao calor de 180°C ou superior, comecam a sofrer processos de
degradacdo e mudancas quimicas e fisicas, podendo tornar os alimentos impréprios para o
consumo. No processo de fritura é usado tanto o 6leo, que tem origem vegetal, quanto a

gordura animal.

Os mais conhecidos tipos de fritura sdo os realizados por processo continuo e
descontinuo. No processo de fritura continua, o 6leo é aquecido continuamente, sendo que
este processo geralmente ocorre em inddstrias de alimentos. No processo de fritura
descontinuo, o 6leo é aquecido e depois do alimento preparado é resfriado. Este ciclo ocorre
sempre que o Oleo for reutilizado para o preparo de novos alimentos, em residéncias, por
exemplo (FREIRE; MANCINI-FILHO; FERREIRA; 2013).

No processo de fritura continua, acontece a reacdo de hidrélise com a formacdo de
acidos graxos livres, que alteram as caracteristicas sensoriais do produto e diminuem o ponto
de fumaca do Oleo/gordura de fritura (FREIRE; MANCINI-FILHO; FERREIRA; 2013).
Ponto de fumaca é quando o 6leo atinge alta temperatura, liberando fumaca; quando isso
ocorre, uma substancia conhecida como acroleina se forma, causando irritacdo nos olhos e
garganta. Na fritura descontinua, quando em altas temperaturas, ocorrem 0S processos de
oxidacdo, hidrolise e polimerizagdo, sendo que esses por sua vez, desenvolvem moléculas
complexas e também a acroleina, que além das irritacBes, produz um aroma desagradavel
(FREIRE; MANCINI-FILHO; FERREIRA,; 2013). A degradacdo é mais intensa no processo
descontinuo, pois, o 6leo sofre alteracdes elevadas durante a transicdo térmica do resfriamento

e aquecimento.

Além do ponto de fumaca, outros comportamentos do 6leo ap6s o primeiro uso podem

ser aparentes, onde o0 0leo se torna viscoso, escuro e com surgimento de espumas.
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A ANVISA juntamente com a defesa do consumidor, estabelece uma série de boas
praticas para o uso correto do 6leo de modo a retardar seu processo de degradacéo, entre elas
estdo: evitar temperaturas acima de 180°C; usar o 6leo em Unicas etapas evitando seu
aquecimento e resfriamento continuo; manter o éleo tampado e fora de ambientes iluminados
e evitar o uso de recipientes que permitam o acumulo de restos de Oleos e residuos de
alimentos; evitar completar o 6leo usado com um 6leo novo, sendo preferivel que o dleo
velho seja descartado; o 6leo deve ser filtrado a cada uso, principalmente quando usado na

preparacdo de alimentos que deixam restos de particulas.

E importante que se observe as principais mudancas que o 6leo apresenta durante os
ciclos de fritura, para que ele seja descartado antes de se tornar toxico aos alimentos. Deve-se
compreender que apesar da fritura ter se tornado imprescindivel na atividade cotidiana, €
necessaria precaucdo, pois se trata de um processo complexo onde reacdes adversas ocorrem e
podem ocasionar males a salde da populacdo, e tais informagcfes ainda hoje sdo
desconhecidas na vida de grande parte da sociedade.

4 DESCARTE INCORRETO DO OLEO/GORDURA APOS FRITURA E
IMPACTOS GERADOS

Ainda existe muito o que se aprender sobre o 6leo de cozinha, tanto com relacdo ao
processo de fritura, como na maneira correta de descarta-lo. O que muitos ainda néo
compreende, é que o Oleo quando descartado inapropriadamente pode causar impactos
incalculaveis ao meio ambiente. Geralmente grande parte da populacdo usa descartar o 6leo
em ralos de pia, vasos sanitarios ou em quintal de residéncias, e essa atitude inapropriada

pode desenvolver sérios problemas em relacéo a 4gua, ao solo e até na atmosfera.

Este descarte incorreto dos residuos de 6leo vegetal é um problema antigo e que vem
ocorrendo cada vez mais. O 6leo depois de utilizado se torna um componente tdo poluente,
gue se descartado no esgoto tem a capacidade de poluir cerca de um milhdo de litros de agua.
Isso pode aumentar monetariamente o tratamento dos residuos em até 45% (FERNANDES et.
al., 2008). Esse descarte incorreto do 6leo causa entupimento das tubulacGes, pois faz com
que varios residuos aglomerem fixando-se nele. Segundo Biocoleta, o 6leo é o maior poluidor

de aguas doces e salgadas das regides adensadas do Brasil, ceifando também a vida aquatica.
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O dleo é um elemento com caracteristica densa e isso se agrava apds 0 Seu uso, pois quanto

mais for usado, mas denso ele se torna.

Depois de usado o 6leo apresenta modificacGes quimicas e fisicas, como ja apontado
neste artigo, e quando despejado no solo pode trazer impactos complexos no lencol freatico.
Ele é absorvido pelo solo formando uma barreira que prejudica a absor¢do de agua da chuva,
e quando o solo consegue absorver agua, infelizmente a 4gua perde a qualidade chegando

contaminada até os animais e humanaos.

Além das contaminacgdes e prejuizos no solo, agua e lencol freatico, existe ainda a
poluicdo na atmosfera. A &gua poluida pelo 6leo quando em contato com o solo ou despejada
no mar, gera uma decomposicdo, dando origem ao gas metano, que além de ser considerado
mais poluente que o gas carbono agrava o Efeito Estufa (PEREIRA, D. [S.d]). E sempre
importante obter informacdes sobre os impactos que o 6leo pode causar, principalmente
qguando constatamos que a sociedade possui um conhecimento bastante superficial sobre o

assunto.

5 IMPORTANCIA DA COLETA SELETIVA DO OLEO DE COZINHAE
A DIVERSIDADE DO SEU REAPROVEITAMENTO

Apesar do assunto sobre a coleta seletiva ainda ser muito pouco conhecido e essa
pratica estar pouco desenvolvida, ela é a solucdo mais eficaz e produtiva para amenizar 0s
efeitos negativos do descarte incorreto do 6leo no meio ambiente. Varias empresas realizam
as coletas em residéncias, pontos comerciais e industrias e geralmente aceitam receber o 6leo
em seu proprio estabelecimento. As residéncias devem embalar o 6leo em garrafas pet neste

Caso.

A importéncia da Coleta Seletiva de 6leo residual se baseia, principalmente, em seu
reaproveitamento, evitando assim impactos negativos e a degradacdo ambiental. As empresas
responsaveis por estes servi¢os recebem o 6leo que passa por um processo de limpeza e
refinaria, e logo apds encaminham o produto para industrias de varios segmentos para a

fabricacdo de produtos de limpeza, biodiesel, cosméticos e outros.

A producdo mais conhecida entre toda a populacdo € a fabricacdo de sabdo, que € de
facil acesso, baixo custo e com grande economia de agua. O sabdo feito em casa, por

exemplo, com o 6leo usado possui maior facilidade de degradacdo que os sabBGes comuns,
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pelo fato de ndo conter fdésforo, que possui um potencial altamente contaminante
(NASCIMENTO; NASCIMENTO; CAETANO; 2011). Outra opcdo de reaproveitamento é
utilizando o o6leo para a fabricacdo de biocombustivel. Esta ideia ainda € nova, mas gera
grande expectativa para o futuro, pois podera gerar fonte de renda e crescimento econémico
para o pais, além, de diminuir os efeitos do aquecimento global, uma vez que a producdo que
leva como matéria prima o 6leo de cozinha usado é menos agressiva e elimina menor
quantidade de poluentes na atmosfera. Dessa forma, séo evidentes as vantagens que se obtém
com essa producdo, afinal o biodiesel é uma fonte limpa e renovavel de energia (MENEZES;
FIDALGO; SILVA,; 2010).

Apesar de o dleo residual ser potencialmente contaminante e de poder ser reutilizado
de varias formas, a maior parte da sociedade ainda desconhece tais possibilidades e, assim,
essa auséncia de conscientizacdo acaba gerando grandes dificuldades para que impactos

ambientais negativos sejam amenizados e eliminados.

6 A RESPONSABILIDADE DO ENGENHEIRO COM O MEIO
AMBIENTE

Atualmente a Engenharia é considerada uma das areas mais inovadoras do mercado
mundial. A Engenharia é subdivida em varias areas, e cada uma delas desempenha papéis
distintos, porém, com um sé objetivo de inovar e estabelecer melhorias continuas no mundo.
Outro objetivo comum entre elas é utilizar os recursos naturais para a criacdo de novos
projetos de maneira consciente, sem agredir ou sequer causar problemas e impactos ao
planeta. Porém, sabe-se que isso é praticamente impossivel, pois ndo existe uma maneira de
modificar o meio ambiente sem agredi-lo de alguma forma. Através dessa necessidade surge o
termo Sustentabilidade, que visa suprir a necessidade humana deixando de provocar danos as
futuras geragdes. Os métodos sustentaveis auxiliam essas inovagdes e amenizam 0s impactos.
O profissional engenheiro deve ser multidisciplinar, sabendo desenvolver seus projetos

levando em consideracdo os impactos na agua, ar e solo.

A engenharia também auxilia na solucdo de problemas ja instalados no meio ambiente.
Cada parte subdividida visa de uma determinada maneira desenvolver projetos que

preservam, trazem economias de recursos naturais e formas de reaproveitamento inteligente
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dentro do seu préprio contexto. A cada pesquisa desenvolvem-se meios para que algo que
impacta o planeta seja utilizado na melhoria de outros problemas, como é o caso do 6leo de
cozinha, que é considerado um componente capaz de agredir intensamente 0S recursos
naturais, sendo reutilizado na fabricacdo de biodiesel, sabdo, detergentes e até mesmo

CcoSméticos.

Os profissionais formados na é&rea das engenharias recebem conhecimentos e
ferramentas que auxiliam na criacdo e métodos de preservacdo. Sdo capazes de desenvolver
projetos de reaproveitamento e economia de agua, por exemplo, de criar diversas formas de
reutilizar componentes muitas vezes descartados no meio ambiente na fabricagdo de novos

produtos, reciclagem e outros.

Os processos industriais sdo considerados os mais poluentes do mundo, isso por conta
dos residuos ndo tratados que sdo descartados no meio ambiente (SAVI; FILHO; SAVI.
[S.d.]). Um dos exemplos mais vistos nos dias atuais é a comercializacdo de garrafas

retornaveis, que sdo usadas por industrias que adotam a logistica reversa.

O presente trabalho teve como objetivo analisar como é realizada a coleta seletiva do
6leo de cozinha no municipio de Rio Verde, assim como abordar o conhecimento da
populacéo e estabelecimentos sobre 0 assunto, além de trazer a frente a opinido e métodos que

a secretaria do meio ambiente toma com relag&o a coleta.

7 MATERIAL E METODOS

Para o registro dos dados foram utilizados trés questionarios semiestruturados
para investigar como é realizada a coleta seletiva no municipio de Rio Verde, Goids. O
primeiro questionario foi direcionado as residéncias a fim de entender como a populacéo trata
seu Oleo residual. Nesta parte da analise foi elaborado um questionario com dez perguntas e
foi aplicado em cem residéncias do municipio. O segundo questionario continha 10 perguntas
e foi realizado em 30 estabelecimentos comerciais como restaurantes, lanchonetes, padarias e
industrias e o terceiro questionario foi direcionado para a secretaria do meio ambiente do
municipio de Rio Verde. A estrutura do questionario contou com perguntas fechadas e abertas
gue abordaram o processo de consumo do 6leo do inicio ao fim, ou seja, da compra ao

descarte.
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Atualmente o municipio de Rio Verde-Goiads conta apenas com uma empresa que
realiza a coleta seletiva do dleo de cozinha. Ela é responsavel pela limpeza e refinaria do 6leo,
onde o mesmo é comercializado para outras empresas de seguimentos, como cosméticos,

sabdo e biodiesel.

8 RESULTADOS E DISCUSSAO

Quando os responsaveis pelos estabelecimentos comerciais foram perguntados sobre o
seu conhecimento sobre a coleta seletiva do 6leo de cozinha, 97% disseram que ja ouviram

falar ou conhecem e 3% disseram ainda n&o conhecer esse processo (Figura 1).

FIGURA 1 — Vocé ja ouviu falar ou conhece a coleta seletiva do 6leo de cozinha?

B Sim

Fonte: Proprio autor (2017).

Pelo fato de que a porcentagem dos que ndo conhecem seja bem menor, acredita-se
gue ainda existam trabalhos a serem feitos no municipio, levando em consideracdo que apenas
trinta estabelecimentos foram questionados. Para Miranda (2008), o reaproveitamento do 6leo
vegetal industrial vem ganhando enfoque, mas ndo por ser uma matéria prima de baixo custo
e sim por seu alto poder de degradacdo ambiental. Portanto é essencial que 0s comeércios, que
sdo geralmente os que mais consomem o Gleo de cozinha, deem enfoque a coleta seletiva do
6leo, uma vez que infelizmente alguns ainda ndo conhecem e outra parte que conhecem ainda

nao adere a atividade.
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De acordo com os resultados obtidos 40% dos empresarios entrevistados conhecem a
prestacdo de servico de coleta seletiva para Oleo residual e 60% dos informantes néo

conhecem (Figura 2).

FIGURA 2 — Questdo referente ao conhecimento dos estabelecimentos sobre a empresa

prestadora da coleta seletiva do 6leo de cozinha

Fonte: Proprio autor (2017).

Dentro dos 40% que conhecem, alguns disseram nunca ter utilizado os servicos do
estabelecimento de coleta seletiva do dleo de cozinha, e somente alguns grandes
supermercados disseram ja ter solicitado. Em dialogo com o responsavel do estabelecimento
prestador de servigo de coleta seletiva do 6leo residual, foram ressaltadas as dificuldades que
possuem em recolher 0 6leo nos comércios, pois muitas vezes o volume é baixo e outras vezes
enfrentam a falta de comprometimento dos pontos comerciais, pois quando véo recolher, eles
ja doaram o 6leo para outras pessoas. Mesmo o prestador de servico da coleta seletiva tendo
um veiculo de grande porte para realizar as coletas, o responsavel acredita ndo ser viavel.
Pode-se observar que a maioria dos comércios ndo tem conhecimento sobre o trabalho da
empresa que presta o servico da coleta seletiva. Miranda (2008) ainda ressalta que para que 0s
6leos de cozinha utilizados em estabelecimentos comerciais sejam reaproveitados e para que
haja reconhecimento da sociedade € necessario que haja um trabalho de conscientizacdo

social em escolas e centros comunitarios.

Quando os donos de estabelecimento foram perguntados sobre se ja haviam utilizado o
servico de coleta, mesmo fora do municipio de Rio Verde, 23% disseram que sim e 77%

disseram ndo ter utilizado (Figura 3).
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FIGURA 3 - Ja utilizou, mesmo que de outra cidade, o servigo da coleta seletiva do 6leo de
cozinha.

W Sim

Nao

Fonte: Préprio autor (2017)

Apenas uma Unica empresa prestadora de servigos no municipio de Rio Verde possuli
0s equipamentos necessarios para a realizacdo de limpeza e refinaria do 6leo, onde logo apés,
é comercializado para outras empresas de diversos seguimentos, em forma de matéria-prima.
Com base nas respostas, € possivel verificar que a grande maioria dos estabelecimentos nao
utiliza os servicos da empresa, mesmo ndo sendo cobrado taxas para efetuar esse
recolhimento. Um dos problemas observados é a divergéncia entre a primeira e terceira
questdo, onde uma aponta grande porcentagem de conhecimento da coleta seletiva do 6leo e
outra onde a maioria ndo adere a atividade da coleta. Em dialogo com a secretaria do meio
ambiente, obteve-se a informacédo sobre a lei N°6.131/2012 (dispde sobre a obrigatoriedade
de todos os estabelecimentos como: restaurantes, bares, lanchonetes, barracas em feiras livres
e similares a adicionarem em recipientes préprios o 6leo, gordura vegetal ou animal derivado
das frituras diversas). Esta é uma lei municipal vigorada em 2012, na qual diz que todos os
estabelecimentos comerciais, que fazem o uso do 6leo, devem obrigatoriamente obter um
comprovante assinado por uma empresa responsavel pela coleta seletiva, sendo que essa lei

esta disponivel na secretaria do meio ambiente.

A quarta pergunta questionou os estabelecimentos a respeito de seu apoio ou ndo a
ideia da coleta seletiva do 6leo no municipio de Rio Verde, e se direcionariam 0s proximos
dejetos para uma empresa responsavel, obtendo como resposta 100% sim. Quando

questionados em relagdo a essa pergunta, apenas um estabelecimento dos quais ainda ndo
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utilizavam os servigos teve interesse em conhecer o trabalho da empresa prestadora de

servicos da coleta seletiva do dleo.

A quinta pergunta questionou se 0 entrevistado conhecia o processo de degradacao do
6leo de cozinha quando utilizado sob altas temperaturas, ficando com o mesmo percentual,
com metade das respostas afirmativas e metade das respostas negativas. Segundo Santos et al.
[S.d.] um dos fatores que contribuem para o uso inapropriado do 6leo de cozinha € a falta de
conhecimento sobre o processo de degradacédo sofrido por ele. Muitas pessoas ndo sabem que
depois do dleo saturado ele se torna prejudicial a saude humana, podendo acarretar diversos
problemas de saldde no ser humano, assim como a contaminacdo dos alimentos. Outros
problemas que séo desenvolvidos com a reutilizacdo do 6leo saturado podem ser, reducdo no
crescimento, diarreia, irritacbes do trato gastrointestinal. Esses sdo apenas alguns dos

problemas que podem ser desencadeados pela ingestdo do 6leo degradado.

A totalidade dos entrevistados (100%), disse conhecer os impactos ambientais
negativos causados pelo descarte incorreto do dleo de cozinha no meio ambiente, disseram
também ja ter presenciado algum tipo de situacdo onde esse descarte incorreto causou

transtornos ambientais.

Na oitava pergunta 20% dos donos de estabelecimentos disseram conhecer a utilizacéo
do oleo residual em outros produtos além do sabdo artesanal, e 80% desconhecem outros
produtos fabricados além do sabdo (Figura 4).

FIGURA 4 — Questdo referente ao conhecimento da populagédo sobre outros produtos além do

sabdo, tendo como matéria prima o 6leo de cozinha.

B Sim ®m N3o

Fonte: Proprio autor (2017).



14

Atualmente o produto mais conhecido fabricado através do dleo de cozinha € o sabéo,
sendo eficaz e de baixo custo. Porém existem outros produtos que vem sendo estudado e tem
grandes perspectiva para o futuro, como o biodiesel por exemplo. Segundo Dib (2010), o 6leo
de soja é a matéria mais abundante para a fabricacdo do biodiesel no Brasil, e 0 que mais tem
chamado a atencdo dos produtores de biodiesel é o baixo custo do 6leo e gorduras residuais.
Dib (2010), ainda lembra que o biodiesel fabricado através do 6leo de cozinha é uma fonte de
energia renovavel e menos poluente. Entre outros produtos fabricados estdo, cosméticos,

detergentes e tintas.

A nona pergunta questionou se o estabelecimento possuia alguma maneira especifica
para o descarte do 6leo de cozinha; nesta questdo 30% disseram que sim e 70% disseram nao

ter uma maneira especifica para o descarte (Figura 5).

FIGURA 5 — Questdo sobre o método que os estabelecimentos possuem para descarte do éleo

de cozinha.

B Sim

Fonte: Proprio autor (2017).

Dentro dos 30% pesquisados estdo alguns que usam os servigos da coleta seletiva,
sendo que outros reinem o Gleo em garrafas pets e doam para latifundiarios da regido. A
grande maioria, a qual disseram ndo possuir uma maneira especifica para o descarte do 6leo,
alegou que algumas vezes doam para os proprios funcionarios, outras usam na fabricagdo do

sabdo para o proprio comércio, ndo tendo um direcionamento Unico para o 6leo.

Na décima pergunta, quando os informantes foram questionados sobre se no municipio
de Rio Verde a coleta de 6leo de cozinha usado seria uma fonte de renda e desenvolvimento

sustentavel, 100% afirmaram que sim. Segundo Carmem (2013), a coleta de 6leo residual e
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seu reaproveitamento possibilitam a geragdo de empregos, bem como 0 gerenciamento

adequado da saude ambiental evitando entupimentos e contaminagdo dos corpos d’agua.

Com relacdo ao setor doméstico, 84% dos informantes disseram conhecer ou ter

ouvido falar na coleta seletiva do 6leo e 16% ndo conhecem esse procedimento (Figura 6).

FIGURA 6 - Questdo referente ao conhecimento das residéncias sobre a coleta seletiva do

6leo de cozinha.

B Sim

Fonte: Proprio autor (2017).

Em questionario aplicado a secretaria do meio ambiente, a mesma informou que ja
foram realizados no municipio no ano de 2014 e 2015, um evento durante a semana do meio
ambiente na qual foram abordados varios assuntos, dentre eles a importancia da coleta
seletiva do 6leo de cozinha. Durante o evento, segundo a Secretaria, foram distribuidos
recipientes para o armazenamento do Gleo de cozinha usado e indicado postos para o
recebimento desse material. A populacdo entrevistada também demonstrou desconhecimento
sobre a prestacdo de servicos de coleta seletiva do 6leo residual em Rio Verde, sendo que
14% dos respondentes disseram ter conhecimento sobre o servico e 86% disseram néo

conhecer (Figura 7).
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FIGURA 7 - Questéo referente ao conhecimento das residéncias sobre a empresa prestadora
da coleta seletiva do éleo de cozinha.

B Sim

Fonte: Proprio autor (2017).

A secretaria do meio ambiente informou que existe apenas uma empresa certificada no
municipio, e que ja foram realizadas parcerias entre Prefeitura e empresa durante alguns
eventos da semana do meio ambiente, auxiliando na divulgacdo da coleta seletiva de 6leo de
cozinha usado, porém, a empresa certificada disse receber 6leo de residéncias com pouca
frequéncia. Esse fato pode ser confirmado quando 98% das residéncias entrevistadas
responderam que nunca utilizaram o servigo da empresa que coleta 6leo residual, e que apenas

2% do universo amostral solicitou o servico pelo menos uma vez (Figura 8).

FIGURA 8 — Questdo referente a utilizacao da coleta seletiva do 6leo pelas residéncias.

B Sim

Fonte: Proprio autor (2017).
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A Saneago langou em 22 de marco de 2012 o programa “Olho no 6leo”, que é um
programa disponibilizado para todos os clientes Saneago, que ao entregarem o 6leo de
cozinha em algum ponto de coleta, recebem um bdnus em forma de crédito na fatura de agua
e esgoto. O valor do crédito depende da quantidade de 6leo recebido e s é vélido se estiver
em garrafas PET. Todo 6leo arrecadado € direcionado para a fabricacdo de Biodiesel, sendo
que o programa se estende de Goiénia a Anapolis, Itumbiara e Morrinhos (SANEAGO, 2012).
Quando contatada a unidade da Saneago em Rio Verde, a mesma informou que possui

conhecimento sobre o projeto, porém ainda nao chegou até o municipio.

A quarta questdo perguntava se a populagdo apoiaria a ideia da coleta seletiva do 6leo
de cozinha e se direcionaria os préximos restos de 6leo usados para uma empresa responsavel.

Nesta questdo obteve-se 100% sim como resposta.

Quando os moradores foram questionados se ja haviam escutado sobre o processo de
degradacdo do 6leo de cozinha quando utilizado sob altas temperaturas, 13% responderam

que sim e 87% que ndo (Figura 9).

FIGURA 9 — Questdo referente ao conhecimento das residéncias sobre o processo de

degradacdo do 6leo de cozinha.

Fonte: Proprio autor (2017)

A secretaria do meio ambiente afirmou a importancia da coleta seletiva para seu

proprio trabalho. Disse que esta atividade é vista como uma fonte de renda e desenvolvimento
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sustentavel. Durante a entrevista foi repassada uma ideia que j& foi usada em varios lugares
anteriormente, que sdo pontos distribuidos pela cidade para que a populagdo descarte o 6leo

em recipientes apropriados, despertando assim concordancia e apoio.

A sexta questdo perguntou se a populacédo ja ouviu falar ou tinha conhecimento dos
impactos ambientais causados pelo descarte incorreto do 6leo de cozinha, tendo como
resposta 100% afirmativa. A sétima questdo perguntava se a populacdo ja ouviu falar ou
presenciou situacGes nas quais o0 descarte incorreto do 6leo de cozinha tinha provocado
transtornos ambientais, como resposta 100% da populagéo entrevistada disse ter ouvido falar

ou tém conhecimento.

A secretaria do meio ambiente disse que, os planos de acdo e melhoria para este
assunto sdo atividades ambientais para a conscientizacdao da populacdo. Pode-se dizer que um
dos fatores que atrapalham o bom funcionamento da coleta seletiva ¢ a falta de conhecimento
da intensidade dos problemas ocasionado pelo 6leo. Na oitava questdo foi perguntado se a
populacdo entrevistada conhecia, além do sabdo, outro produto feito através do 6leo de
cozinha, e como resposta 7% disse conhecer e 93% disse ndo conhecer nenhum outro produto

além do sabdo, conforme (figura 10).

FIGURA 10 — Questdo referente ao conhecimento sobre a fabricacdo de outros produtos além

do sabdo tendo como matéria prima do 6leo de cozinha

B Sim

Nao

Fonte: Proprio autor (2017).
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O sabdo pode ser feito sem o uso de ferramentas industriais e mesmo assim obtém-se
bons resultados, tornando assim a Gnica maneira que a populacdo tem de direcionar seu 6leo

sem necessidade de poluir.

A nona pergunta foi: Ja descartou alguma vez o 6leo na tubulacdo ou no quintal da sua
residéncia (solo, vaso sanitério, pia)? Como resposta 89% ja disseram ter descartado e 11%
disseram néo ter descartado o 6leo em tubulacdes ou solo conforme (Figura 11).

FIGURA 11 — Questéo referente ao descarte do 6leo pelas residéncias em tubulagdes e solo

B Sim

Fonte: Préprio autor (2017)

A secretaria do meio ambiente disse nunca ter registrado situacdes nas quais o 6leo de
cozinha tenha causado transtornos ambientais, mas que ja houve na cidade registros de
entupimentos de tubulacdes. Porém, essa fala ndo descarta a possibilidade de que o 6leo tenha
auxiliado nesse processo. Nos pontos comerciais, 0s responsaveis da secretaria do meio
ambiente tém livre acesso para auditar os pontos, porém alegam dificuldades em monitorar as
residéncias, uma vez que ndo possuem acesso a todas elas.

A décima pergunta questionou a populacdo se ela acredita que a coleta seletiva do 6leo
de cozinha no municipio de Rio Verde seria uma fonte de renda e desenvolvimento

sustentavel, e como resposta, 100% da populagao respondeu sim.

Até 0 momento a secretaria do meio ambiente disse que a coleta seletiva ndo esta no
plano diretor do municipio, e mesmo com a préxima atualizacdo do plano ainda ndo sabem se

esta atividade sera incluida.

No questionario aplicado a secretaria do meio ambiente obtivemos os seguintes

resultados:
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Na primeira pergunta foi questionado se ja aconteceu na cidade de Rio Verde algum
evento de conscientizagdo sobre a coleta seletiva do 6leo de cozinha. Em resposta foi
informado que nos anos de 2014 e 2015 durante a semana do meio ambiente foi realizado tal
evento de conscientizacdo a cerca de varios assuntos ambientais onde um deles foi a coleta

seletiva, onde também foram distribuidos recipientes proprio para descarte para populacéo.

A segunda pergunta abordava se a secretaria do meio ambiente ja registrou algum
transtorno ambiental causado pelo descarte inapropriado do 6leo de cozinha. Foi informado
que nunca houve registros onde o 6leo tenha causado problemas, porém, ja foi registrado

entupimento das tubulacdes, onde pode ser 0 6leo um dos fatores.

A terceira e quarta pergunta questionou se o 6rgdo tinha conhecimento de algum
estabelecimento que prestava o servico da coleta seletiva do 6leo e se este estabelecimento
recebia algum auxilio. Em resposta foi informado que na cidade havia apenas uma empresa
certificada e autorizada e que a mesma ndo recebia auxilio financeiro, apenas ajuda em
divulgacdes. A quinta pergunta questionava se a secretaria do meio ambiente tinha alguma
outra maneira de controlar o descarte de 6leo da populacdo. Como resposta disseram que nas
residéncias ndo existe nenhum trabalho para verificar como o 6leo é descartado. No caso dos
estabelecimentos a prefeitura virou uma lei que exige que todo comércio que fizer o uso do

6leo precisa apresentar mensalmente um comprovante de destinagdo correta.

A sexta e sétima pergunta questionou se existia algum projeto mesmo que futuro para
auxiliar no descarte de 0leo da populacdo e se a coleta seletiva estava no plano diretor do
municipio. Como resposta foi informado que ndo existem projetos apenas atividades de
conscientizacdo e que a coleta seletiva ndo estd atualmente incluida no plano diretor e que

mesmo com a renovacao do plano ndo sabem se essa atividade serd incluida.

9 Conclusao

Mediante os resultados do trabalho realizado no municipio, € possivel verificar que
apesar da existéncia da unidade certificada e autorizada para o recolhimento do oleo de
cozinha ainda existe uma grande dificuldade de comprometimento, tanto da populacdo em

residéncias quanto dos estabelecimentos em relacdo a coleta seletiva do 6leo residual.

A fabricacdo do sabdo caseiro em residéncias ndo é vista como um recurso errado,

porém, desvaloriza o trabalho da coleta seletiva e ainda assim pode ocasionar em vazamentos
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acidentais, uma vez que varias pessoas leigas ndo possuem os cuidados necessarios, deixando
vazar tanto em tubulagdes quanto no solo. Existem ainda estabelecimentos que, mesmo com a

lei implantada desde 2012, ndo possuem a certificacéo exigida pela prefeitura.

Os trabalhos realizados pela secretaria do meio ambiente ndo conseguem mobilizar os
habitantes de Rio Verde, que em sua grande maioria, desconhecem o trabalho que a empresa
autorizada presta, concluindo assim que o que afeta e compromete o trabalho dos 6rgaos
responsaveis € a falta de consciéncia da sociedade em relacdo a preservacao e prevencao de

catastrofes.

Para finalizar, acredita-se que é necessario que a coleta seletiva passe a ser vista como
um diferencial para o municipio, pois além de beneficiar 0 meio ambiente, essa atividade

também traz sustentabilidade e fonte de renda.
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